
会 場 幕張メッセ
会 期 　    2.12(水)-2.14(金)2025. 小間番号：9-508

いちご生産量日本一の“いちご王国・栃木”から
とちぎの良質な水で育まれた、おいしい食品をお届けします。

・新がり完成品
・しょうがフレーク
・生姜シロップ

0283-65-1111

栃木県佐野市
下彦間町697

所在地

T E L

「しょうがを食卓に・・・」
新がり完成品をメイン商品として、創業以来50年以上が過ぎました。「しょ
うがを食卓に…」を基盤に日本の味・伝統的な食品である漬物がご年配
の方にも若い世代の方にも愛されるよう日々研究を重ねてお
ります。がり、紅生姜等生姜漬物製品のみならず、駄菓子、梅製
品など幅広い製品を取り扱っております。

出展商品

❷ 株式会社 悟空 https://goku-gyoza.com/

・特製肉餃子15個入（量販店用）
・特製肉餃子36個入
・特製肉餃子8個入
・特製肉餃子業務用190個入

肉の旨みにこだわった
ジューシーさ抜群の餃子

028-600-3575

栃木県宇都宮市馬場通り
4-2-4日野屋ビル１F

所在地

T E L

餃子の街”宇都宮”の人気店「悟空」の特製肉餃子です。肉の旨みにこだ
わったジューシーさ抜群の餃子で噛んだ瞬間に肉汁が溢れだします。
また、1粒が一般的な餃子（約20g)の1.7倍の35gで食べ応え
があります。15個入パックは量販店向け商品になります。賞味
期限は180日です。

出展商品

❸ 株式会社パン・アキモト https://www.panakimoto.com/

・アキモトのパンのかんづめ（乳酸菌入り）オレンジ味
・アキモトのパンのかんづめ（乳酸菌入り）ブルーベリー味
・アキモトのパンのかんづめ（乳酸菌入り）ストロベリー味
・栃木のパンの缶詰（たちつてとちぎ）ストロベリー味
・栃木のパンの缶詰（たちつてとちぎ）ブルーベリー味
・栃木のパンの缶詰（たちつてとちぎ）オレンジ味

0287-65-3351

栃木県那須塩原市
東小屋295-4

所在地

T E L

行列のできるパン屋がつくる、
進化系パンの缶詰！
パンの缶詰は進化を続けながら世界各地で30年以上愛されるロングセラー商品。その安全
性は、NASAも認めたほど。今回は、栃木県産の小麦「ゆめかおり」や栃木県産いちご「とちあ
いか」のジャムを使用し地産地消商品として開発した新商品もご紹介。備蓄食
としてだけでなく、お子様のおやつやレジャーのお供にも重宝します。焼きた
てのようなふわふわ食感のパンの缶詰を、ぜひこの機会にお楽しみください。

❹ 有限会社さくら食品 https://www.gyozakan.jp/

・健太餃子
・ニラシウマイ

028-615-7780

栃木県宇都宮市
平出工業団地43-158

所在地

T E L

健太餃子の宇都宮餃子館
屋号【健太餃子の宇都宮餃子館】として、自社工場を宇都宮に構え、餃子やシウマイの製造
しております。自社製造の20種類の餃子をギフトセットにして、ネット・カタログギフト等で
の販売やOEMでオリジナル商品の製造など、多岐にわたり販路を広げて
おります。0.75㎜薄皮でヘルシーな餃子です。宇都宮駅周辺に数店舗レスト
ラン直営店舗を構えており、協同組合宇都宮餃子会の正会員でもあります。

出展商品出展商品

❺ 株式会社仙波建設 リンネ農園 https://linne-farm.com/

・生しいたけ  ・乾燥しいたけ
・しいたけパウダー
・しいたけドレシング

0285-81-7715

栃木県真岡市小橋142-2所在地

T E L

肉厚ジューシー！
なにコレ！
リンネ農園はしいたけの畑となる菌床の製造から栽培まですべて自社で
おこなっております。また、しいたけ栽培に大切な水は日光連山伏流水を
使用。空調ハウスの中で徹底した生育環境の管理をし、安心
安全なしいたけをお客様にお届けいたします。健康に大切な
栄養とビタミン豊富な肉厚しいたけを是非ご賞味ください。

出展商品

❻ 本橋製菓株式会社 https://motohashiseika.com/

・昔ながらのあん入りドーナツ
・いちご餡ドーナツ（とちおとめ使用）
・芋あんドーナツ（紅あずま使用）

028-658-1033

栃木県宇都宮市
江曽島本町8-22

所在地

T E L

あんドーナツひと筋50年。
昔懐かしい手作りの味。
「あんドーナツ」を作り続けて5０余年。創業当時の製法・レシピを守り、生地と餡
を毎日手造りで製造。「埼玉県産小麦100％使用の生地」、「北海道産小豆をブレ
ンドした手仕込みのこし餡」、「オリジナルの国産米油」など、材料に
もこだわりを持っています。小さなお子様からシニアの方まで、多く
の方にお楽しみいただける、「昔懐かしい味」をお届けしています。

出展商品

❶ 遠藤食品株式会社 https://www.endo-foods.co.jp/



栃木県 産業労働観光部 産業政策課   TEL:028-623-3203
 (公財)栃木県産業振興センター   TEL:028-670-2608

【フードバレーとちぎ推進協議会ブース事務局】

11 こいしや食品株式会社 http://www.koishiya.co.jp/

・こいしや牛乳寒天3P
・こいしやコーヒー牛乳寒天3P
・こいしや杏仁豆腐3P

028-674-7800

栃木県宇都宮市
宮山田町2353-1

所在地

T E L

創業108年、豆腐・油揚げ・納豆を手掛ける企業です。新たに牛乳寒天の
開発を行うなど、今もなお新たな商品作りに情熱を注いでいます。今回
は、那須高原産生乳使用の牛乳寒天等をご試食いただけます。

出展商品

12 株式会社オニックスジャパン http://www.onix-jpn.com

・粗挽き二八そば3食・鍋焼天ぷらうどん
・宇都宮焼そば3食・田村屋監修佐野ラーメン醤油2食
・濃々ごまラーメン2食
・三代目たいめいけん監修醤油ラーメン2食

028-623-1255

栃木県宇都宮市
中里町677-8

所在地

T E L

創業明治33年
麺類の専門メーカー
昔から受け継がれた伝統の製法に、最新の技術で作り上げられた「そば」「うどん」「焼
そば」「ラーメン」等、小売用・業務用・贈答用と幅広い品揃えの商品をお届け致してお
ります。近年は地域共創をテーマに、弊社にしかできない固有の価値を
持つ商品も開発しております。特に生そばに関しては「粗挽き二八そば」
を主軸に定番商品～年越そば限定商品まで幅広く取り揃えております。

出展商品

❾ 株式会社石田屋 http://www.jingorou.com/

・伝統塩バター  ・プチボックス6枚入
・平袋10枚入  ・和柄シリーズ各種

0288-53-1195

栃木県日光市本町4-18所在地

T E L

創業明治40年！
栃木を代表するご当地米菓
『じんごろうせんべい』です。

那須高原産
生乳100％使用。

創業明治40年！山紫水明の地『日光』にて、代々良き煎餅つくりに精進してまいりました。60年ほど前、
日光は当時から外国人の往来が多かった事から国際色を意識し、苦心研究の末にソフトな食感で塩
バター風味の欧風米菓を開発しました。塩や醤油の堅い煎餅しかなかった時代には
画期的な商品でした。それが今に至るロングセラー『日光甚五郎煎餅』のはじまりス
トーリーです。以後、栃木県民にご愛顧いただきご当地米菓として広く親しまれております。

出展商品

10 フジナチュラルフーズ株式会社 https://fnf.base.shop/

・ポルテ21 レーズン
・ポルテ21 チーズ
・ごろっと いもあずき
・モンブラン
・４種のチーズブレッド
・バター食パン ソフト

0284-63-2261

栃木県足利市
山下町1187-5

所在地

T E L

おいしく豊かに

出展商品

・お米の粉お料理自慢の薄力粉450g、
・お米の粉手作りパンの薄力粉450g、
・お米のパン粉（粗目）600g、
・お米のパン粉（細目）600g　・からあげ用片栗粉200g

栃木県佐野市村上町903所在地

0283-23-7331T E L

家庭用米粉の国内販売
12年連続シェア確立。
2021年7月にノングルテン米粉の
製品認証を取得。
弊社は、栃木県にある米粉・胡麻・きな粉を扱う穀粉メーカーです。創業は1947年。今年
で78年となります。私共は多種多彩な米粉の製粉をおこなっており、長年培った製粉技
術により、安定的な高品質な米粉を供給しております。高品質というとこ
ろでいきますと、各第三者認証を取得しており、FSSC22000を始め、ノング
ルテンJAS認証、ノングルテン製品認証、GFCO認証を取得しております。

出展商品

❽ 株式会社波里　 https://www.namisato.co.jp/❼ 株式会社静風 https://ichigogashuyaku.com/

・恋するいちご  ・初恋糖  ・バーチャミ
・【新商品】HOROHORON  ・素顔のいちご

0285-82-8812

栃木県真岡市台町11-8

【苺が主役。】
苺日本一の産地から
苺が主役の美味しいお菓子
栃木県は苺の作付け面積、出荷量日本一を誇る苺の産地です。旬を過ぎ
ても、美味しい苺を食べてもらいたい。そんな想いから、私たちは「栃木
県産いちご100 % 使用」のお菓子作りにこだわっています。
本物のいちごの香りや味を存分に堪能できる商品をご用意
しております。

出展商品

所在地

T E L

全て賞味期限が長い約３０日持つ　ロングライフパンです。
乳酸菌を生地に練り込んだ、しっとりした手づくりパン。
添加物を加えていない食パンなどを製造しています。


